Setkání Asociace ředitelů Hotelových škol
Vinařství Petr Skoupil, Velké Bílovice

Termín :

21. až 22. října 2010

Kontakt :

Vinařství Petr Skoupil, Vinařský dům, Sadová 1399, Velké Bílovice

Telefon : 

725392212

Webové stránky :
http://www.skoupil.com/
P R O G R A M 

21. října 2010
12:00 – 14:00

Příjezd, ubytování, oběd



Polévka: Slepičí vývar s domácími nudlemi 
Menu 1: Brněnský řízek (plněný šunkou, hráškem, vejcem), francouzský bramborový  salát 
Menu 2: Plněná pečená krkovička, červené zelí na víně, bramborové noky 
Menu 3: Kuřecí rizoto s žampiony a smetanou, parmazán
14:00 – 16:00

1. blok jednání + cofee break
a. Milan Nemrava – předseda Ústecké sekce AHR

b. Informace z jednotlivých škol

c. Spolupráce škol a krajských sekcí CZESHA

d. Kam směřovat dále naší asociaci

e. Webové stránky asociace (Petr Hajný)

f. Příspěvky na rok 2010 a 2011

16:00 – 18:00

Prohlídka vinic a Vinařství Petr Skoupil
18:00 – 20:00

Slavnostní večeře o třech chodech - snoubení jídla a vína
Předkrm: Bylinková paštika v anglické slanině, brusinková omáčka, rozpečená bagetka,

Víno: Pálava, pozdní sběr 2009, polosladké, PANENSKÁ SKLIZEŇ

Hlavní chod: Anglická svíčková se smetanovo - pepřovou omáčkou, bramborové

chipsy

Víno: Frankovka barrique, pozdní sběr 2008, suché

Desert: Pošírovaná hruška v červeném víně, vanilkový krém s kopečkem

zmrzliny

Víno: Rulandské šedé, pozdní sběr 2009, polosladké

20:00 - ???

Řízená degustace II:

10 vzorků vín, voda, sýrový talíř, pečivo, láhev vína pro každého účastníka s sebou domů podle výběru z degustace
22. října 2010

??? – 9:00

Snídaně

9:00 – 12:00

2. blok jednání + cofee break
a. Nabídka firmy poskytující výcvik barmanů
b. Zkušenosti s prvním uzavřeným cyklem Pilotu S (Podoláková, Hajný)

c. Zkušenosti s „Nadačními fondy“ (Chum)

d. Aplikace zákona 563/2004 Sb. – Zákon o pedagogických pracovnících na jednotlivých školách a přístup KÚ, zkušenosti s proplácením suplovaných a přespočetných hodin.
e. Výše úsporných opatření v jednotlivých krajích – přímé i nepřímé náklady, ONIV, …. 

f. Maturitní zkouška v roce 2011, profilová část maturitní zkoušky 2011

g. Různé

12:00 - ???

Oběd a odjezd 




Polévka: Hovězí s játrovou rýží

Menu 1: Svíčková na smetaně, houskový knedlík, brusinkový terč 
Menu 2: Pečené kuřecí stehno, vařené brambory, okurkový salát se smetanou 
Menu 3: Penne s kuřecím masem, zeleninou, sýrová omáčka
Organizační pokyny :
1. Každý účastník při příjezdu uhradí na recepci částku 1.000,- Kč, zbylé náklady jsou hrazeny z prostředků asociace. Úhradu nákladů početnějších „delegací“ dohodneme až na místě.

2. Jednací místnost bude vybavena veškerou technikou, včetně WIFI připojení.

3. Ubytování ve 2-3 lůžkových pokojích, zvažte dopředu kdo s kým bude spát.

4. Veškeré stravování počínaje obědem a konče obědem, degustace bude uhrazena, každý účastník si hradí případné nápoje a občerstvení navíc.

5. Žádám účastníky jednání, aby si připravili své poznatky k navrhovaným bodům jednání. Dlouho jsme se neviděli a určitě bude zajímavé slyšet co nového na jednotlivých školách, jak rozdílně přistupují kraje k úsporným opatřením apod.
6. Oba obědy si účastníci vybírají z navrženého Menu 1 až 3.

7. Prosím zabalit dobrou náladu a optimismus……..
